
 
 
 

ВЕСЕННЕЕ МЕНЮ  

ИЗ ЧЕТЫРЕХ ПЕРЕМЕН  

 
 

AMUSE BOUCHE 

 

ЗАКУСКА 

БУРРАТА БУФФАЛО (АПУЛИЯ, ИТАЛИЯ),  
СОУС ВЕЛУТЕ ИЗ ЗЕЛЕНОГО ГОРОШКА, МЯТА,  

БАЗИЛИК, МАСЛО ТАИТЯНСКОЙ ВАНИЛИ  
The Cup & Rings Albariño Sobre Lias  2013 

 
ОПАЛЕННОЕ УТИНОЕ ФУА-ГРА,  

БЕЛАЯ СПАРЖА НОВОГО УРОЖАЯ О-ГРАТЕН,  
ПЮРЕ ИЗ СПАРЖИ С ТРЮФЕЛЯМИ, ЧЕРНЫЙ ТРЮФЕЛЬ 

Eitelsbacher Karthäuserhofberg  
Riesling Spätlese Trocken  2011 

 
СЕЗОННЫЙ СОРБЕТ 

 
ОСНОВНОЕ БЛЮДО 

СРЕДИЗЕМНОМОРСКИЙ ГИГАНТСКИЙ МЕРОУ,  
ПАК-ЧОЙ, ПЕРЕЦ ЧИЛИ, РАЗНОЦВЕТНАЯ МОРКОВЬ, 

 ЛУКОВЫЙ ЖЮС, ПЕНА ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ 

Tormaresca Pietrabianca Castel del Monte  2014 

ИЛИ 

СПИНКА ВАЛЛИЙСКОГО ЯГНЕНКА, КРЕМ ИЗ ПАСТЕРНАКА, 
 РАЗНОЦВЕТНАЯ МОРКОВЬ, МАДЕРА 

Montessu Isola dei Nuraghi Sardegna 2011 
 

ДЕСЕРТ 

МУСС ИЗ МАНГО И МАРАКУЙИ 
Planeta Passito Di Noto D.O.C. 

 
 

ПРИЯТНОГО АППЕТИТА! 
ШЕФ-ПОВАР ЯНИС ЗВИРБУЛИС 

 
 

ЭТО МЕНЮ ДОСТУПНО ТОЛЬКО С ПРЕДВАРИТЕЛЬНОМ ЗАКАЗЕ. 
 

СТОИМОСТЬ МЕНЮ НА ОДНОГО ЧЕЛОВЕКА € 65.00 
СТОИМОСТЬ НАПИТОК ЗА ПЕРСОНУ € 40.00 

 
ЗАКАЗ СТОЛИКОВ В РЕСТОРАНЕ BERGS 

ТЕЛЕФОН +371 677 70 957, E-MAIL: restaurant@hotelbergs.lv  


